
FOOD
MENU



Ai sensi del Reg. (UE) n. 1169/2011, si informa la gentile clientela che i piatti possono contenere i seguenti allergeni: 1. Cereali contenenti glutine; 2. Crostacei; 3. Uova; 4. Pesce; 

5. Arachidi ; 6. Soia; 7. Latte; 8. Frutta a guscio; 9. Sedano; 10. Senape; 11. Sesamo; 12. Anidride solforosa; 13. Lupini; 14. Molluschi

* Prodotto congelato all'origine oppure sottoposto ad abbattimento rapido di temperatura in loco, nel rispetto delle normative vigenti.

Piatto Vegeteriano / Vegano



SPEZZAFAME

Pizze�a rossa calda (1) 4,5€
small pizza with tomato sauce

Tramezzino co�o e formaggio (1,3,7) 2,5€
sandwich with ham and cheese

Hummus di ceci e pita (1, 11) 7€
chickpea hummus with pita bread     

Guacamole di avocado* servito con nachos      7€
avocado* guacamole served with nachos

Pancake* con salsa di fru�i rossi (1,3,7)           3pz 7€
pancake* with red berries sauce

DOLCI AL CUCCHIAIO

Panna co�a di stagione 7€
seasonal panna co�a

Tiramisù, crumble cioccolato e sale (3) 7€
tiramisù, chocolate crumble and salt

Mousse al cioccolato - Chocolate mousse 7€

DAL BANCO

Corne�o semplice - Croissant (1,3,7) 2,5€

Pain au chocolat (1,3,7) 2,5€

Corne�o vegano - Vegan Croissant (1) 2,5€
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Torte - Cakes (1,3,7) da 5€

Crostate - Tarts (1,3,7) da 5€

Bisco�i - biscuits (1,3,7) al pz 1€
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SNACKS

Lupini / Taralli / Chips / Olive / Noccioline

lupins / taralli / chips / olives / peanuts
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3€





B
R
U
N
C
H
 7

.3
0

 -
 1

5

French Toast sciroppo d’acero
e salsa ai fru�i di bosco (1,3) 10€
french toast with maple syrup and berries sauce

Pancakes* (1,3,7)

• zucchero a velo 7€/12€
powdered sugar

• sciroppo d’acero  + bacon* 8€/14€
maple syrup + bacon
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Uova strapazzate (1,3) 12€/15€
pane tostato, bacon*, uova
toasted bread, bacon*, scrambled eggs 

Uova alla Benedict (1,3,12) 12€
pane tostato, spinaci* saltati al burro, uova in camicia CBT, salsa bernese
toasted bread, bu�ered spinaches*, poached eggs, bernese sauce
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Avocado* toast (1) 12€
pane tostato, crema di avocado*, semi
toasted bread, avocado cream, seeds
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Club Sandwich (1,3, 12) 20€
pane, pomodoro, bacon*, maionese, coleslaw, pollo, fri�atina
bread, tomato, bacon*, mayonnaise, coleslaw, chicken, omele�e

servito con patatine fri�e* - served with fries*

Cestino del pane e grissini 4€
pane a lievitazione naturale e grissini - sourdough bread and grissini

Formula Brunch 
25€ a persona

Cappuccino o Ca�è - cappuccino or co�ee

Spremuta d’arancia - orange juice

Uova strapazzate (1,3) - scrambled eggs
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3pz/6pz

3pz/5pz

Opzione senza glutine - gluten free option +3€
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0Formula Aperitivo al rooftop 

15€
COCKTAIL / VINO + SFIZI DALLA CUCINA
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Scegli il tuo drink dalla carta e ti portiamo

una selezione di sfizi dalla cucina
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Chips / Olive / Taralli / Lupini / Noccioline - 3€

Chips/Olives/Taralli/Lupins/Peanuts (13)

Giardiniera (9, 10) 8€
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Hummus di ceci e pita* (1, 11)     7€
chickpea hummus with hot pita* bread 

Guacamole di avocado*

servito con nachos (12) 7€
avocado* guacamole served with nachos

Tartare di manzo (10) 10€
beef tartare 60 gr

Tagliere di salumi 14€
cured meat board

Tagliere di formaggi            14€
cheese board
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Tagliere salumi e formaggi          25€
assorted board
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Pannocchia* arrostita
al burro 6€
roasted sweetcorn* with bu�er
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Cestino del pane e grissini - 4€

pane a lievitazione naturale e grissini

sourdough bread and grissini





Giardiniera (9, 10) 8€
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Hummus di ceci e pita* (1, 11) 7€
chickpea hummus with hot pita bread*   

Guacamole di avocado* servito con nachos (12) 7€
avocado* guacamole served with nachos

Tagliere di salumi - cured meat board 14€

Tagliere di formaggi - cheese board 14€

Tagliere di salumi e formaggi - cured meat and cheese board 25€

Tartare di manzo (10) - beef tartare 120 gr 18€

Caponata / Patate al forno - caponata/ baked potatoes 7€

Pannocchia* arrostita al burro 6€
roasted sweetcorn* with bu�er

Patate fri�e* - fries* 6€

Caesar salad con :
• Pollo e bacon - chicken and bacon 15€
• Salmone*  a�umicato - smoked salmon* 17€

Spaghe�i all’uovo, pomodoro e olio al basilico (1, 3) 13€
egg spaghe�i with tomato sauce and basil oil

Lasagna alla bolognese (1, 7, 9, 12) 14€
lasagna with tomato sauce, besciamella and beef ragout

Riso basmati al vapore, verdure saltate,
sesamo tostato e teriyaki (4, 6, 11, 12) 12€
steamed rice, sautéed vegetables, toasted sesame seeds and teriyaki sauce
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Francesina di pollo con fondo e patate al forno 18€
chicken steak served with stock and baked potatoes

Polpo* arrosto, bbq di mare e patate schiacciate burro e timo  20€
roasted octopus*, sea bbq sauce and mashed potatoes with bu�er and thyme (4, 6, 12)

Smash burger di manzo*, insalata, pomodoro, bacon*

servito con patatine fri�e (1, 3, 7) 20€
beef smash burger*, salad, tomato, bacon* served with fries
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Panna co�a di stagione                                         7€
seasonal panna co�a

Tiramisù, crumble cioccolato e sale (3) 7€
tiramisù, chocolate crumble and salt

Mousse al cioccolato - Chocolate mousse 7€

Cestino del pane  e grissini 4€
pane a lievitazione naturale e grissini - sourdough bread and grissini

Tu�i i prodo�i senza glutine hanno una maggioranza sul prezzo   +3€

every gluten free product option has a price majority + 3€ 
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